MONDECO TINTO 2014

CASTAS
35%Tinta Roriz

20% Touriga Nacional
20% Jaen

15% Alfrocheiro

10% Baga

VINIFICAGAO
Desengace prévio e esmagamento suave.

Fermentagdo em cubas de ago inox durante cerca seis dias com vérias remontagens por
bomba. Prensagem suave

Fermentagéo malolactica feita em cubas de inox
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VINHO TINTO | RED WINE

ESTAGIO
10% do Lote estagiou em barricas de carvalho francés usadas durante 12 meses.

Ligeira filtrag&o antes do engarrafamento.

Nota de Prova
Cor vermelha rubi profunda
Aromaticamente rico com frutos vermelhos, flores, mentol e ainda um toque de mineralidade.
Na boca boa acidez, taninos redondos, corpo médio e um aroma de boca a fruta madura com um toque floral.

Final elegante e longo. Vinho de grande vocagéo gastrondmica.

Acompanha
Carne,
Caca e Aves

Queijos

ANALISES
Alcool: 13,5%
Acidez Total: 4,67 g / L Acido Tartarico
Agucar Total: 1,99 /L
pH: 3,74





