QUINTA DO MONDEGO ROSE 2015

Castas
40%Tinta-Roriz

60%.Touriga Nacional

Vinificagdo

Vindima manual no ponto dptimo de maturagéo

Maceracéo pelicular a frio durante 24horas conjunta das 2 castas
Prensagem suave

Fermentagdo em cubas de aco inox a temperatura controlada
Agitacdo suave das borras durante 4 meses

Filtragdo suave antes do engarrafamento

Prova
Cor rosada viva
Aromas frescos e apelativos, muita fruta - morango e a framboesa em evidéncia. Na

boca muito fresco, fruta vermelha atractiva, acidez vibrante e bom volume.

UINTA DO MONDEGO

Acompanha

Massas

Risottos

Sushi

Peixe e Marisco
Saladas

Temperatura de servigo 10-13°C

Analises

Alcool 13,1%

pH 3,33

Acidez Total 5,36 g/L &cido tartarico
Agucar Total 1,6 g/lL

Numero de Garrafas

3. 800 garrafas



