
QUINTA MONDEGO ROSÉ 2017 
CASTAS 

60% Encruzado  
40% Touriga Nacional 

VINIFICAÇÂO 
Vindima manual e prensagem suave das castas conjuntamente 
Decantaçãoo natural 
Inicio da  fermentação em cubas de aço inox seguida de transfega para 
barricas usadas  

ESTÁGIO 
6 meses com agitação suave das borras 

PROVA 
COR: Salmonada 
AROMA: Média expressão, com leves notas de frutos vermelhos – 
groselhas e framboesas  
Prova: muito fresco, com boa acidez, é seco. 
Bom parceiro gastronomico 

ACOMPANHA 
CHARCUTARIA 
SOZINHO 
MASSAS E RISOTOS 

ANÁLISES 
Teor Alcoólico 13,0%  
pH 3,32  
Acidez Total 5,24 g/L 
Açucares Totais  1,1 g/L 




